
Menu
Amuse bouche : Crème de courgette, chantilly roquefort

Restaurant d’application

Année scolaire 2025-2026

Assiette de saumon fumé Ou Salade façon Lyonnaise
Médaillon de veau à la Normande. Choux rouge braisé. Pomme Dauphine.
Tarte pommes noix raisin et pommes flambées au Calvados

Semaine 37

12/09/2025

Menu Végétal

En partenariat avec “Les Jardins du Léon” de Dieuze

Semaine 38

16/09/2025

Amuse bouche : À base de betterave
Crêpes farcies aux fruits de mer, huile de poireaux
Suprême de volaille jaune farci aux noix et pruneaux
Flan de carottes au cumin. Croustillant de pommes de terre.
Gratin de fruits d’automne Ou Mirabelle flambée, sorbet arrosé

Semaine 38

19/09/2025

Amuse bouche : Navette au thon
Feuilleté d’oeuf brouillé Portugaise
Escalope de veau à la crème
Tian de courgette et tomate
Tarte aux mirabelles

Semaine39

23/09/2025

Soirée gastronomique

St Jacques rôti, champignons du moment, noisette et lard
Escargot, choux fleur au curry, sarrasin
Quasi de veau rôti et condiments pickles, jus corsé à l’arabica
Plateau de fromage
Texture de noisette, crémeux chocolat et caramel
Guimauve framboise / Pâte de fruits poire

Semaine 39

26/09/2025



Menu
Restaurant d’application

Année scolaire 2025-2026

Amuse bouche : Velouté de carotte curry
Tarte aux poireaux et lard
Côtes de porc charcutière
Pomme purée
Crumble poire/raisins

Semaine 40

30/09/2025

Amuse bouche : Jambon cru 
Macédoine mayonnaise
Blanquette de veau à l’ancienne
Riz pilaf
Paris Brest

Semaine 41

07/10/2025

Amuse bouche : À base de saumon fumé
Oeuf poché aux escargots, croustillant de pommes de terre
Rognon de veau Baugé Ou Filet de lapin farci, tomate confite, basilic et
olive
Spätzle aux herbes et tian de courgette-tomate
Crème brûlée vanille, émulsion tonka

Semaine 45

07/11/2025

Amuse bouche : À base de St Jacques
Avocats au crevettes Ou Quenelle de poisson sauce Nantua, courgettes
glacées
Magret de canard à l’orange
Gratin de pommes de terre
Tartelette chocolat au lait et cacahuète

Semaine 46

14/11/2025

Menu Malgache

En partenariat avec notre élève de Madagascar

Semaine 47

21/11/2025



Avocats cocktail de crevettes
Boeuf bourguignon
Spätzle
Galette des rois

Amuse bouche : Aspic de crevettes, condiment pickles
Tarte fine de rouget, olive cassé et vinaigrette basilic
Filet de pintadeau aux herbes, crème de coco curry
Galette pistache cerise

Semaine 2

06/01/2026

Menu
Restaurant d’application

Année scolaire 2025-2026

Repas de Thanksgiving

Semaine 48

28/11/2025

Soirée Gastronomique

Betterave et chèvre en texture
Rouget rôti sur peau, houmous noir, carottes, jus bouillabaisse
Suprême de volaille jaune, déclinaison de panais
Plateau de fromage
Baba citron et agrumes, chocolat lait

Semaine 49

05/12/2025

Amuse bouche : À base de foie gras
Tartare de daurade aux agrumes Ou Raviole de gambas, coulis de crustacé
Épaule d’agneau confite
Polenta crémeuse et artichaut
Soufflé glacé à l’orange et au grand Marnier

Semaine 50

12/12/2025

Semaine 2

05/01/2026



Menu
Restaurant d’application

Année scolaire 2025-2026

Tarte aux poireaux 
Blanquette de veau
Riz
Mirabelles flambées, glace vanille

Semaine 3

12/01/2026

Amuse bouche : Crème de butternut
Avocat de crevettes
Sauté de veau Marengo
Spätzle maison
Charlotte poire chocolat

Semaine 3

13/01/2026

Semaine 4

23/01/2026

Amuse bouche : Roulé Fajitas jambon
Talmouse tricorne
Dos de lieu Bonne Femme
Pommes à l’anglaise / Brocolis
Salade d’agrumes, sorbet orange

Semaine 5

26/01/2026

Tarte aux poireaux
Blanquette de veau
Riz / Brocolis
Salade de pamplemousse, sorbet citron

Semaine 6

02/02/2026

Amuse bouche : À base de pâte à frire
Pâté Lorrain aux châtaignes, trompettes et vin rouge
Filet de daurade rôtie au thym Ou Suprême de volaille jaune fermière farci
aux champignons
Aumônière de choux au lard et Pomme Darphin
Coupe mangue passion coco



Menu
Restaurant d’application

Année scolaire 2025-2026

Amuse bouche : Tartare de saumon
Gnocchi Parisienne
Langue de veau, sauce piquante
Pomme purée
Salde de fruits exotiques Ou Moka

Semaine 6

03/02/2026

Assiette aux 2 jambons
Escalope de porc charcutière
Spätzle
Tarte au citron

Semaine 7

09/02/2026

Amuse bouche : Gougère au fromage
Consommé de boeuf brunoise
Pot au feu
Forêt Noire

Semaine 7

10/02/2026

Amuse bouche : Cocktail de crevettes
Oeuf mollet Florentine
Pavé de saumon aux lentilles
Vacherin glacé

Semaine 10

03/03/2026

Amuse bouche : À base de boeuf cru
Pavé de saumon en chaufroid, Tzatziki grecque
Souris d’agneau confite à la bière brune
Rapé de pommes de terre, courgette farcie
Tarte Tatin aux pommes, Glace caramel

Semaine 10

06/03/2026



Menu
Restaurant d’application

Année scolaire 2025-2026

Amuse bouche : À base de saumon fumé
Assiette de charcuterie Ou En roulade de sole et saumon. Beurre blanc
citronné
Pavé de boeuf au poivron, tarte à la tomate
Gâteau opéra, glace café

Semaine 11

13/03/2026

Menu St PatrickSemaine 12

17/03/2026

Semaine 13

23/03/2026

Amuse bouche : Rillette de thon
Assiette scandinave
Escalope de porc pané 
Jardinière de légumes
Crêpe au caramel, glace vanille

Amuse bouche : Rillette de thon
Salade Lyonnaise
Curry de volaille
Riz Madras
Pêche flambée

Semaine 11

10/03/2026

Semaine 13

27/03/2026

Amuse bouche : À base de saumon fumé
Asperge blanche, sauce mousseline. Huile de poireaux.
Quasi de veau basse température. Légumes rôtis.
Sablé aux abricots et pistache.



Menu
Restaurant d’application

Année scolaire 2025-2026

Amuse bouche : Samossa au chèvre
Macédoine mayonnaise
Cuisse de poulet sauté chasseur 
Pommes rissolées
Pêches flambées glace vanille

Semaine 14

30/03/2026

Semaine 18

27/04/2026

Amuse bouche : Feuilleté au fromage
Oeuf farci Chimay Ou Assiette de charcuterie
Médaillon de veau Duroc
Pommes rissolées
Tartelette au citron

Semaine 18

28/04/2026

Amuse bouche : Sablé au parmesan
Asperge blanche, sauce mousseline
Filet de lieu Dugléré
Pomme à l’anglaise, gratin de choux fleur
Coupe de fraise Ou Mille-feuille

Semaine 19

05/05/2026

Assiette de jambon melon
Emincé de boeuf Strogonoff
Râpé de pomme de terre
Savarin chantilly et fraises

Semaine 20

11/05/2026

Amuse bouche : Toast caviar d’aubergine
Poireau sauce gribiche
Magret de canard & spaghetti
Salade de fruits et sorbet



Menu
Restaurant d’application

Année scolaire 2025-2026

Amuse bouche : Terrine de poisson
Jambon melon
Mignon de porc à la moutarde
Râpé de pommes de terre
Charlotte aux fraises

Semaine 20

12/05/2026

Semaine 21

18/05/2026

Amuse bouche : Velouté d’asperge
Oeuf poché en gelée
Coq au vin 
Spätzle
Abricots flambées, glace vanille

Semaine 21

19/05/2026

Amuse bouche : Caviar d’aubergine
Jambon fumé melon
Navarin d’agneau aux pommes 
Choux praliné

Semaine 23

01/06/2026

Amuse bouche : Rillette de thon
Gnocchi Parisienne
Escalope de veau à la crème
Petits pois à la Française
Melon aux fruits rouges

À très vite !


